01.

02.

04.
05.
08.
09.

10.

11.
13.
15.
16.

18B.
19B.

20.
21.
22.

23.
24,
25.
27.

30.
315

32.

33.
34,

35:

Pélages

Potage piquant au
poulet a la citronnelle (Thai)

Potage piquant aux
scampis a la citronnelle (Thai)

Potage oriental piquant
Creme de nid d'hirondelles
Potage aux asperges et crabes
Potage aux raviolis de scampis

Enlrées chaudes

Assortiment d'entrées (Thai)
pour 2 couverts

Rouleaux de printemps (Thai)
Saté Thai (brochettes de poulet)
Croquettes vietnamiennes (Nems)
Croquettes de soja au poulet
Raviolis frits japonais

Raviolis aux crevettes a la vapeur
Beignet de scampis

8.00€

9.00€

6.00 €
6.00 €
8.50€
8.00€

26.00 €

10.00 €
10.00 €
10.00 €

9.00€
10.00 €
11.00€
11.00 €

Assortiment a la vapeur (Dim sums) 11.00 €

Cuisses de grenouilles
au beurre et a lail

Assortiment d’entrées frits
Scampis a la créme
Scampis au beurre et a l'ail

Noix de St-Jacques
au beurre et a l'ail

Enldréeg fre ideg

Salade de boeuf (Thai)

Salade aux noix
de St-Jacques (chinois)

Salade aux noix
de St-Jacques (Thai)

Salade au poulet et soja

Salade aux trois délices
(Scampis, calamars et poulet)

Salade aux scampis tempura

1400 €

11.00 €
14.00 €
14.00 €
17.00 €

15.00 €
17.00 €

17.00 €

12.00 €
16.00 €

16.00 €

41B.

428B.

45B.

46.

47,
52,

53.
48,

49,

49A.
49B.

49C.

50.

50B.

51.

51B.

51C.

54,

57.

57A.

60.
61.

62A.

62B.

62C.

65.

Friidlg de mer

Filet de cabillaud
aux légumes «Tipan»

Filet de cabillaud
créme et champignons

Gambas au beurre et a |'ail

Gambas au curry vert
et |ait de coco (Thal)

Gambas sautées au poivre et sel

Gambas au curry rouge
et |ait de coco (Thai)

Gambas aux légumes «Tipan»

Scampis sautés
aux feuilles de basilic (Thai)

Beignets de scampis
a la sauce aigre doux

Scampis a la sauce curry chinois

Scampis a la créme
avec des champignons

Scampis aux légumes
a la sauce piquante

Scampis sautés aux légumes
Scampis aux [égumes «Tipan»
Scampis a la sauce «Gong Bao»

Scampis au curry rouge
et |ait de coco (Thai)

Scampis au curry vert
et lait de coco (Thai)

Calamars sautés aux légumes
«Tipan»

Cuisses de grenouilles
au beurre et a |'ail

Cuisses de grenouilles
aux cinq parfums

Fruits de mer et viande «Tipan»
Cassolette de fruits de mer

Noix de St-Jacques au curry
rouge et lait de coco (Thai)

Noix de St-Jacques
aux légumes «Tipan»

Noix de saint Jacques au curry
vert et lait de coco (Thai)

Plateau Mandarin

22.00€

22.00€

22.00€
23.00 €

22.00 €
23.00 €

23.00 €

21.00€

20.00 €
20.00 €
20.00 €

20.00 €

20.00 €
21.00 €
20.00 €
21.00 €

21.00 €

18.00€

21.00€

21.00 €

23.00€
2400 €
25.00 €

25.00 €

25.00€

52.00 €

(4 plats : canard, gambas, poulet et boeuf)
{min. 2 couverts) prix pour 2 couverts

Accompagné de riz sauté

69.

69A.

71.

72B.

73.
75,
76.
77.

78.

86.

79A.

80.

81.
82,
83.

B4A.

85.

85B.

89.

89A.

91.

92.
93.
94,

95.
96.

97.

Volaille

Poulet a la sauce curry chinois
Poulet sauté aux champignons
etalail

Poulet au curry vert

et lait de coco (Thai)

Poulet a la sauce «Gong Bao»
Poulet frit a la sauce aigre doux
Poulet aux légumes «Tipan»
Poulet a la sauce piquante

Poulet a la creme
avec des champignons

Poulet au curry rouge
et lait de coco (Thai)

Poulet sauté a la fagon du chef

Canard aux feuilles de basilic (Thai)

Canard au curry vert
et lait de coco (Thai]

Canard laqué de Pékin
Canard a l'orange

Canard aux legumes «Tipan»
Canard a la sauce aigre doux
Canard aux 8 délices

Canard au curry rouge
et lait de coco (Thai)

‘Mhnd@g-

Boeuf a la sauce piquante
Boeuf sauté aux légumes

Boeuf sauté
aux feuilles de basilic (Thai)

Boeuf au curry vert
et lait de coco (Thai]

Boeuf sauté aux oignons
Boeuf aux légumes «Tipan»
Boeuf au curry rouge

et lait de coco (Thai]

Boeuf sauté a la fagon du chef
Boeuf a la sauce poivre noir
«Tipan»

Babi pangang

{hacheé de porc réti a la sauce
aigre-doux et piquante)

16.00€
16.00€

17.00€

16.00€
16.00 €
17.00€
16.00€
16.00€

17.00€

16.00€
22.00€
22.00€

22.00€
21.00€
22.00€
21.00€
23.00€
22.00€

18.50€
18.50€
19.50 €

19.50€

18.50€
19.50€
19.50€

18.50 €
21.00€

19.00€

120.
121.
122.
123.

124.
125.
126.
127.

128.

qui? el ne u{’f@g.

Riz sauté au poulet

Riz sauté au boeuf

Riz sauté aux scampis

Nouilles sautées «Singapour»
(nouilles sautées au curry

avec scampis, calamars, poulet
et boeuf)

Nouilles sautées au poulet
Nouilles sautées au boeuf
Nouilles sautées aux scampis

Nouilles sautées aux cinq délices
(nouilles sautées aux scampis,
calamars, poulet et boeuf)

Nouilles sautées spéciales
(canard + babi pangang)

15.50 €
16.50 €
17.50€
19.50 €

16.50 €
17.50€
18.50€
19.50 €

22.50€

Espace végﬁf&m%w

Potages & Entrées

6A. Potage aux légumes
15A. Miniloempia aux légumes
16A. Croquettes au soja

Plats

64B. Cassolette tofu aux légumes 15.00 €
64C. Cassolette tofu aux légumes 15.00 €

au curry vert coco (Thai)

129. Nouilles sautées aux légumes 15.50 €

6.00 €
9.00 €
9.00 €

* Tous nos plats sont accompagnés

de riz blanc

Changement d’accompagnement
avec supplément :

Riz sauté
Nouilles sautées

4.50 €/personne
4.50 €/personne



Menu délice
32.00€

POTAGE AU CHOIX
Potage raviolis aux scampis
Potage oriental piquant
Créme de nid d'hirondelle

ENTREE AU CHOIX
Assortiment d'entrées frits
Assortiment a la vapeur
Brochettes de scampis a la créme
Salade au poulet et soja

PLAT AU CHOIX
Scampis aux champignons et a |'ail
Calamars a la sauce Gonbao
Poulet frit a la sauce aigre-douce
Canard a l'orange
Boeuf aux légumes Ti-Pan
Cuisses de grenouilles au beurre et a |'ail

DESSERT AU CHOIX
Café ou Litchi

‘;d/(enuf'fﬁb-lef

36.00 €

(min. 2 couverts / prix par personne)

POTAGE AU CHOIX
Potage raviolis aux scampis
Creme de nid d'hirondelle
Potage oriental piquant

ENTREE AU CHOIX
Assortiment d'entrées frits
Assortiment a la vapeur
Cuisses de grenouilles au beurre et a |'ail

4 PLATS COMPOSES
Canard a |la sauce cantonaise
Poulet a la sauce aigre-douce

Boeuf a la fagon du chef
Scampis aux champignons et a I'ail
* Accompagné de riz sauté

DESSERT AU CHOIX
Cafeé, Dame blanche ou Litchi

Menuw Thai;
38.00€

(min. 2 couverts / prix par personne)

POTAGE
Potage piquant aux scampis
et a la citronnelle

ENTREE
Assortiment d'entrée Thai

PLAT AU CHOIX
Boeuf a |a sauce poivre noir Ti-Pan
Canard au curry vert et lait de coco
Gambas au curry rouge et lait de coco
Fruits de mer sautés aux feuilles de basilic

DESSERT AU CHOIX

Cafe, sorbet ou litchi

Fondue chineige

40.00 €

(min. 2 couverts / prix par personne)

ENTREE

Assortiment a la vapeur

PLATEAU COMPOSE
Noix de St-Jacques, gambas,
scampis, boeuf, poulet, calamars,
raviolis aux scampis,
choux Chinois, nouilles
et les 3 sauces différentes.

Imprimerieatcbe
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Apéritif Maison 8.50€
(liqueur de cerise, gin, martini dry)

Apéritif Thai 8.50€
(jus d'ananas, gin, cointreau, bacardi, grenadine)
Apéritif Litchi 7.00€
(vin litchi)

Apéritif sans alcool 7.50€
(jus d'orange, litchi, funny, grenadine)

Crémant en coupe 9.00 €
Apérol Spritz 10,00 €
Kir Royal 10.50€
Kir 7.00€
Martini rouge ou blanc 7.00 €
Porto rouge ou blanc 7.00 €
Pineau des Charentes 7.00€
Pisang orange 8.50€
Campari nature 700€
Campari orange 8.50€
Campari tonic 9.50 €
Batida 7.00 €
Batida ananas 9.50 €
Batida orange 8.50€
Ricard 8.50€
Gin orange 8.50€
Gin tonic 9.50€
Vodka orange 8.50€
Bacardi coca 9.50 €
Picon orange 8.50€
Picon biére 9.50 €
Picon vin blanc 9.50 €
Safari orange 8.50€
Whisky nature 7.50€
Whisky coca 9.50€

Keigsong y'aic/wg-

Eau plate ou pétillante 1/4 L 3.00€
Eau plate ou pétillante 1/2 L 6.00€
Eau plate ou pétillante 1 L 9.00€
Brugazeux1/2 L 6.50 €
Schweppes tonic ou agrumes 4.00€
Coca 3.50€
Coca Zero 3.50€
Fanta 3.50€
Sprite 3.50€
lce tea pétillant ou péche 3.80€
Jus d’orange 4.00 €
Jus de tomate 4,00 €
Jus de pomme 4.00€
Jus d'ananas 4.00€
Multivitamines Ace 4.00€

HBieres

Jupiler sans alcool 4.00€
Jupiler 3.80€
Mazout / Panaché / Tango 5.00€
Carlsberg 4.50€
Orval 6.00€
Biere chinoise (Tsing tao) 4.50€
Biére thai (Singha) 5.00€

Ving en pichet

VIN DE BOURGOGNE

blanc, rosé, rouge

Le verre 5.50€
Lel/4L 9.00€
Lel/2L 15.00 €

Lell 26.00€



